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Unterschiedliche Definitionen...

:>,,Lebensmittelabfall ist jedes Lebensmittel, sowie dessen ungeniel3barer Anteil,
welches der Lebensmittelwertschopfungskette zur Rlickgewinnung oder Entsorgung
entnommen wird (einschlieBlich kompostierte Lebensmittel, untergepfliigte Pflanzen,
nicht geerntete Pflanzen, anaerobe Garung, Bio-Energie Produktion, Verbrennung,
Entledigung in Kanalisation, Mulldeponie oder Einleitung ins Meer).“ (FUSIONS 2014)




... unterschiedliche Folgen:

:>,,Lebensmittelabféille sind alle Lebensmittel, im Sinne von Artikel 2 der
Verordnung(EG) Nr. 178/2002 des Europaischen Parlaments und des Rates, die zu

Abfall werden.“ (EG-Abfallrahmenrichtlinie 2018)

< Nicht zu ,Lebensmitteln“ (und damit auch nicht zu LMA) gehoren demnach:

® Futtermittel
® [ebende Tiere, soweit sie nicht fiir das Inverkehrbringen zum menschlichen Verzehr hergerichtet
worden sind

® Pflanzen vor dem Ernten




Die meisten Studien zum Thema sind Auftragsarbeiten...

® Sie folgen den Vorgaben ihres Auftragsgebers (... keine Landwirtschaft!)
® Sie betrachten das Thema im Rahmen der Vorgaben (... einheitliche EU-Richtlinien)
® Sie orientieren sich an einer bestimmten Definition (EU-Verordnung)

® Kritik, Vorbehalte und Einschrankungen findet man/frau eher in der Langfassung
und in den FulRnoten




Was wird eigentlich erfasst und gemessen?

® Massen in Kilogramm

® Ohne Qualifizierung (Gemiise, Obst, Fleisch, Fisch etc.)

® |n der Regel auch Getranke

® Gesamtes Produkt mit Schalen, Haut und Knochen, Graten, Kernen etc.
® Aber ohne Verpackungen

® AnschlieRend erst Unterteilung in vermeidbare und unvermeidbare LMA




Vergleich der wichtigsten Studien zur LMV

o«

Wichtige Studien u. Schatzung

Lebensmittelverschwendung in Deutschland

(c) S. Kreutzberger 2021

Uni Stuttgart WWF  Thiinen Baseline REFOWAS Kreulzhergerﬂhurn!
Jahr 2012 2015 2019 2019 2011
Gesamtabfall/a 10,97 Mioft 18,38 Mio/t 11,86 Mio/t 12,7 Mio/t <20 Mio/t
Vermeidbar gesami 4,34 Mio/t (nur HH) 9,9 Mioft 6,68 Mio/t 7,05 Mioft 10-12 Mioft
Anteil Endverbraucher 61,00 % 39,30 % 52,00 % 55,00 % 30-40 %
Landwirtschaft einb. nein ja ja ja ja
Tierverflitterung raus nein nein ja ja nein
Ermnteverluste nein ja nein nein ja
Vorernte/Aufzuchtverluste nein nein nein nein ja
Ind. Verarbeitung raus nein nein ja ja nein
Tafeln/foodsharing raus nein nein ja ja nein
Teilweise vermeidbar nein ja nein nein ja
Haushalte (vermeidbar)/a 53,1 kg/Kopf 61 kg/Kopf 32,9 kg/Kopf 37,3 kg/Kopf kA.
Vermeidungspotenziale best. jein Ja jein jein ja
FldchenfulRabdruck nein ja nein nein ja
Kiimafudabdruck nein ja nein ja ja
Agrartreibstoffproduktion nein ja nein nein ja
Kanalisationsentsorgung ja KA. nein a ja




Andere Betrachtung: Die Mutter aller LMV-Studien - UNEP 2009
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Andere Betrachtungen des LMV-Problems 1

Struktur der Nahrungsmittelverluste in Deutschland
fiir einzelne Stufen entlang der Wertschopfungskette 2012 in Mio. t

Emteverluste 0,98 Mio. t (5,3%)

Abbildung 3.12:

Struktur der Nahrungsmittel-
verluste in Deutschland fir
einzelne Stufen entlang der
Werschopfungskette 2012

Cluelle: eigene Berechnungen
und Darstellung

Nachernteveriuste 1,59 Mio. t (8,7 %)

Prozessveriuste 2 §1 Min. t(14,2%)

Verteilungsveriuste 2 58 Mio. t (14,0%)
7,23 Mio. £(39,3%) xonsumveriuste

Kleinverbraucher

Konsumveriuste 3,40 Mio. t (18,5%)

Grolverhraucher
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Aus: WWF 2015




Andere Betrachtungen des LMV-Problems 2

PRODUZIERT FUR DEN MULL
Fleisch- und Wurstabfélle in Deutschland

Jahresmenge der Fleisch- und Wurstabfalle in Privathaushalten
in Deutschland, umgerechnet in ganze Tiere

Schafe und Ziegen
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Andere Betrachtungen des LMV-Problems 3

Struktur der Nahrungsmittelverluste in Deutschland fiir einzelne Lebensmittelgruppen 2012

Abbildung 3.13:
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Cuelle: eigene Berechnungen
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Kausale Abhangigkeiten aufzeigen: UBA-Studie 2020

,Vor allem im Obst- und Gemiisebau werden aufgrund asthetischer Anspriiche an
Form, GrofRe oder Farbe Erzeugnisse nicht vom Handel angenommen und miissen
einer alternativen Verwendung (z. B. Vermostung) bis hin zur Vernichtung zugefiihrt
werden. Es handelt sich also zu einem bestimmten Teil nicht um unvermeidbare
Verluste, wie zum Beispiel durch Krankheitsbefall oder Verderb, sondern um
Lebensmittel ohne jegliche Mangel hinsichtlich Ernahrungsqualitat und -hygiene ...

Aus: UBA 2020




... und okologische Folgen benennen

,Beispiel bei Kohlrabi, Mohren oder Radieschen: Hier verlangt der LEH oft, diese mit
dem Blattwerk zu verkaufen, um die Frische der Produkte zu signalisieren. Die Blatter
miuissen allerdings ,,makellos“ sein und eine satte griine Farbe aufweisen. Um dies zu
erreichen, setzen die Anbaubetriebe haufig kurz vor der Ernte zusatzlichen Dunger
ein, der von den Pflanzen jedoch nicht mehr vollstandig aufgenommen wird.
Nahrstoffiiberschiisse und Eintrage in Grund- und Oberflachengewasser sind die
Folge. Dabei werden die Blatter von Verbraucherinnen und Verbrauchern bereits im
Geschaft oder zuhause in der Regel entsorgt.“

Aus: UBA 2020
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